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VOTRE ETE EN DROME-ARDECHE

SAINT-MARCEL-D’ARDECHE/BIDON

Des vignerons entreposent des bouteilles dans les entrailles de la terre

Vivre l’ivresse des profondeurs
a la grotte de Saint-Marcel

Tous droits réservés a I'éditeur

La grotte de Saint-Mar-

cel est le 5¢ site le plus

visité de UArdéche. Une
expérience mélant eeno-
logie et spéléologie fait
Poriginalité du site.

es trois meilleurs somme-

liers du monde, des chefs
étoilés comme le britannique
Gordon Ramsay ou I’Altiligé-
rien Jacques Marcon ont ten-
té T'expérience. Elle vaut le
détour puisque leurs palais
exigeants ont €té€ surpris par
les effets du monde souter-
rain sur le vin. Depuis 2015,
huit vignerons et une cave
coopérative font vieillir du
vin dans la grotte de Saint-
Marcel. Frédéric Dorthe,
président de I’association Vi-
no habilis qui les regroupe,
est viticulteur a Saint-Mar-
cel-d’Ardeche. 11 connait par
ceeur le site ouvert au public
depuis 1989 o1 il entrepose

120 bouteilles. En tout, ily en
a plus de 1500 qui passent
deux ans a 45 metres sous
terre.

« La stabilité de la tempéra-
ture a 14 degrés toute ’année
est une trés bonne chose
pour le vin. Il n’y a pas UV
qui I'abime, pas de vibra-
tion... Le taux d’hydrométrie
a 80 % joue sur le bouchon et
permet une meilleure con-
servation. Le taux de gaz car-
bonique dissous est plus im-
portant qu’en haut et
empéche le vin de s’oxygé-
ner... » Autant d’éléments
qui bonifient les bouteilles de
rouge entreposées dans cette
cave a vin naturelle. « Les
tanins contenus dans les rou-
ges leur permettent d’avoir
une capacité de vieillisse-
ment supérieure aux blancs
du terroir Cétes du Rhone
villages Saint-Andéol », pré-
cise Jézabel Janvre, cenolo-
gue pour la grotte et ’asso-
ciation Vino habilis.
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RETROUVEZ
LA VIDEO SUR

Frédéric Dorthe, président de 'association Vino habilis, et Jézabel Janvre, cenologue, proposent de tenter
I’expérience : le vin est meilleur quand il a vieilli dans la grotte et quand il y est dégusté. Photo Le DL/F. HEBRARD

H « Le vin n’a pas le méme
goiit sous terre »

Le vin vieillit si bien au
cceur de la roche que parfois,
il ne remonte jamais a la sur-
face. Certaines bouteilles
sont dégustées dans le noir
au milieu des 65 kilometres
de galerie. Ca s’appelle la
spélé-cenologie. « Le vin n’a
pas le méme gofit sous ter-
re », prévient Frédéric Dor-
the. Les raisons sont multi-
ples. « L’environnement
olfactif de la grotte est neutre
grédce a I'absence d’éléments
organiques. En plus, avec
I'humidité, nous sentons les
odeurs avec plus de préci-
sion. Le gofit est souvent plus
fruité... Le vin, c’est I'hu-
main. Le vin, c’est vivant.
Sous terre, il l’est encore
plus », explique le vigneron
face a la cascade de gours de
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la grotte. « J'aime cette grotte
car un sentiment de sérénité
nous envahit quand on y en-
tre. » Quand la dégustation a
lieu dans le noir complet
aprés une partie de spéléo,
les sensations sont encore
différentes. « On est seul
avec soi et quand on prive
une personne de la vue, les
autres sens sont décuplés. »
Victimes de leur succes, les
bouteilles ayant vieilli dans
la grotte sont disponibles a la
boutique de la grotte, chez
les vignerons qui les produi-
sent de maniere confidentiel-
le. Le moyen le plus siir dy
gofiter est de participer & une
visite épicurienne ou de spé-
lé-cenologie. « Etre au cceur
du terroir qui produit le vin,
c’est une évidence. Ca la que
tout a commencé. »

Laure FUMAS

m Pour visiter la grotte

= Visite autonomie : 11 eu-
ros par adulte, 850 euros
pour les 13-18 ans, 6,50 eu-
ros pour les 5-12 ans et gra-
tuit pourles moins de 5 ans.
Horaires tous les jours de
11 & 18 heures jusqu’au
30 septembre. Départs tou-
tes les 15 minutes.

= Visite épicurienne avec
dégustation de vins : 25 eu-
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ros par adulie; 850 euros par adolescent et 6,50 euros
pour les enfanis. Contact : Tél. 04 75 04 38 07 Mail : con-
tact@grotie-ardeche.com Site internet : grotie-arde-

che.com.

= Différentes visites spéléo sont proposées dont la
sortie spéléo-cenologie : & partir de 59 euros par person-
ne. Sur réservation. A partir de 7 ans pour les plus sportifs
el les plus courageux. Plus d'infos sur: speleo-oenolo-
gie.com/voyages/speleoenologie
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