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AOC COTES-
DE-PROVENCE
Chéteau Sainte Roseline
Cuvée La Chapelle de
Sainte Roseline
Cette cuvee d'exception issue du
cépage rolle se pare d'une robe
claire et brillante. Son nez
complexe et intense méle
harmonieusement des notes
de litchi, de poire et de romarin
La bouche est complexe et allie
fraicheur, finesse et fruit avec
une note finale citronnée.
Vente directe, cavistes—

AOC CHABLIS-PREMIER-
CRU-COTE-DE-LECHET
La Chablisienne
blane 2018
Ce chablis premier cru dévaile
une robe limpide couleur or,
jaune pale et blanc mélés. Le nez
est complexe avec des notes
florales et de fruits blancs
legerement épicés et vanillés,
ainsi qu'une pointe de
minéralité. La bouche est fraiche
et élancée avec des notes
salines et minérales,
Cavistes- 21,20 €
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moelleux, élégant et offre un
bel équilibre entre douceur et

truffes blanches. Une cuvée
confidentielle qui s'accorde
parfaitement avec des fraises

IGP COTES-DE- AOP ALSACE AOC PACHERENC-
GASCOGNE Domaine Bott-Geyl DU-VIC-BILH
Domaine Tariguet Sonnenglanz Grand Cru Simon Ribert
Derniéres grives 2012 Statéus 2017

Avec un nez complexe et
élégant, ce vin d'Alsace dévoile
des arémes de miel, d'ananas et
de pomélo que L'on retrouve en
bouche. Ce 1009% pinot gris est
idéalement servi sur une terrine

de foie gras, du ris de veau aux
maorilles ou encore du canard au
miel ou a l'orange
Vente directe, cavistes—27 €

Un vin blanc moelleux a la
robe paille clair qui s'exprime
tout en fralcheur avec son
nez frais et floral aux notes
de péche, de mirabelle et
d'abricot sec. La bouche est
souple, douce et équilibrée,
offrant une finale acidulée,
Idéal servi sur du foie gras,
une tarte au citron ou un
bavarois de fruits exotiques

Vente directe, cavistes—
15€

Issu uniquement du cépage
petit manseng, ce vin est

acidita Riche, puissant et
frais, il propose des notes
fruitées, vanillées et de

fraiches, un moelleux au
chocolat ou une tarte tatin
Cavistes-18 €

AOC BOURGOGNE
Daomaine Lionel Faury Domaine Jacques Pricur

AOC SAINT-AUBIN AOP SAINT-JOSEPH

Prosper Maufoux
Clos du Chdtean 2018
Ce chardonnay a la robe or

pale dévoile un nez aux
notes toastées, Er bouche,
on découvre un vin de garde
rond et chaleureux aux
notes vanillées
accompagnées d'un léger
boiseé caractéristique de son
élevage en fot. Idéal pour
sublimer un risotto aux
legumes.
Vente directe, cavistes -

g

blane

Les aromes d'acacia et de
chevrefeuille, soutenus par
des notes d'amande et de
noisette sont amenés par la
marsanne, Associée ala
marsanne, la roussane apporie
des notes delicates
d'aubépine, de thé vert et de
miel qui donnent de
'amplitude et de la
profondeur & la bouche.
Vente directe, cavistes -
22 €

Bourgogne Chardonnay
2018
Ce 100% chardonnay se
dévoile dans une robe or vert
lumineuse avec un nez qui
évoque les fruits blancs comme
|a péche et la poire, ainsi que
des notes toastées. La bouche
est agréable et legérement
épicee, tout en friandise.
Cavistes-20,60 €

AOC POUILLY-FUME
Chareaw de Tracy
Mademoiselle de « T »
2020
Avec sa rabe jaune pale aux
reflets gris argentés, cette
cuvée exprime toute la typicite
du sauvignon avec des arémes
de bourgeon de cassis, de
chevrefeuille, d'agrumes et de
safran. La bouche est marquée
par les ardmes d'agrumes et
de fruits exotiques avec une
finale fraiche et saline,
Vente directe, cavistes—

16,50

AOC ALSACE-RIESLING
Bestheim
Exceprion 2017
Cuvee exceptionnelle et
confidentielle, Exception 2017
se dévoile dans une robe or
brillante et dégage au nez des
notes vanillées ainsi que des
notes de petits fruits rouges, de
fruits jaunes, de fleurs et de
mingralité. La bouche est
eéquilibrée, parfaite pour
accompagner de la lotte au
safran ou du homard et des
langoustes grillées
Vente directe, cavistes-15 €
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AOP COTES- AOC REUILLY AOC MENETOU-SALON  AOC SAINT-VERAN AOC CROZES-
DU-ROUSSILLON Domaine Jamain Domaine Clément Terres secrétes HERMITAGE
Chiteau de Rey Les Chénes blane 2018 Classique blanc Révélis 2017 Domaine Laurent
Les Galets Rowlés 2020 Habillée d'une belle robe Elégante et souple, cette cuvée  Issue 8 100% de chardonnay, Fayolle - Les Pontaix
Paré d'une jolie robe brillante couleur or, cette cuvée offreun  Classique blanc dévoile des  cette cuvée posséde une robe " ouge 2018
jaune pale aux reflets dorés, ce nez gqui souligne une grande armes complexes de fruits d'un or étincelant et un nez i e < :
vin blanc de garde pse’sente‘un intensité aromatique de coing  blancs et une bouche dense et qui s'exprime avec des Entierement ESU du cepage L
nez expressif auk notes de fleur et de vanille. La bouche est équilibrée. Servi frais, ce vin - arémes de fleurs blanches et Syrah, ce crazes-hermitage est
de jasmin, de péche de vigne et N1Che avec des saveurs de fruits accompagne idéalement de fruits blancs mirs. La un vin de garde qui offre au nez
damande grillee. La bouc%.e it compotés. Ce vin de des poissans et des fruits de bouche est ample avec des des aromes de fruits rouges et
fraiche et tonique, idéale pour gastronomie flattera les mer. A boire dans sa jeunesse notes toastées et une jolie d'épices que l'on retrouve en
accompagner Uaperitif, les poissons en sauce, les Cavistes— 16 € minéralité qui apporte de la bouche. Cette derniere est
poissons 3 hair blanche oy poulardes a la créme et les fraicheur. généreuse et persistante, des
encore les gambas fromages de caractére. Vente directe- 39 € calaé'gizlstzqugi q“r’r}:a:'?:em
. _" ¥ chi) : i ideal pour ol ner
Vente directe, cavistes - Vente directe, cavistes de l'agneau, une entrecdte
= ’ ou du canard.
Cavistes- 20 €
Ao,
AOP SAINT-ESTEPHE AOP PESSAC- AOP MEDOC AOP SAINT-NICOLAS- AOC BOURGOGNE
Chiteau de Come LEOGNAN Bernard Magrez DE-BOURGEUIL Domaine Pramer-Damy
rouge 2019 Chiteau La Louviére 582018 Famille Amirault Auxey-Duresses
Avec son nez complexe, ce vin rouge 2016 Cette cuvée 58 se pare d'une  Crrosbors - Les Graipins vieilles vignes 2019
uoque desarbmesde fulls. ce millésime 2016 se dévolle | Dele iobelniease alarLel 2018 Ce bourgogne fin et fruité est
'él éremengt vanillées. Rich‘e Gans WIe faneaun e des n%tes de fruits noirs Ce:vin médaillé presente au Gete dlune beile_cqmplemte
[ §na15 ol grenat et présente un nez d'une corrie b tasis ot | mitre nez une belle fraicheur aux aromatique qui s'affirme
o ;ﬂ ae ine?'fre S jolie intensité aux ardmes de 65l it desErloves. arbmes de fruits avec en bouche Celle-ci est soyeuse
Bo (heg un‘ﬁ- e ; 3 £ o Petits fruits rouges, deréglisse arejrr?”ﬁ e ot antre  quelques notes fumées sans et révéle des notes épicées
u uite complexe el o da notes vanillées. La bouche FATSUMAVANES Vil trop de marquage bois. En et de fruits rouges élégants.
une finale longue et t éauilibré bell la vanille et |a torréfaction. En f A idléal e AT BT
persistante. |déal sur des ExequUiaiee gyt Urie ueE bouche, ce vin est vif et bouche, des notes de fumee z POy accampaghe
\nande's oy, és ou er{ sauces tongueur; parfaite paur énéreu;{ a\u‘_*l( une finale de tabac viennent rehausser s v-.am_:!el\:. i JOREES
s E. . Aot Ae pou Gl ergsislante est aromatique qui le vin qui propose une grilicesiet e comte.
Biocoop - 28,50 farcie, des ris de veau braisésou P MAUQUE QU sttaque souple et des ardmes Lidl- 14,99 €
f 1 le rend parfait pour 3 i
des Iramiages comme '8 wonitni accompagner la charcuterie et de fruits rouges. Idéal servi
de brebis et le roquefort. [ 8 : sur des viandes grillées et des
I E es plateaux de fromages. e
Vente directe, cavistes, ilbas Cast 8,25 € fromages a pate molle.
Casino- 24,98 € el Casino-12,60 €
S~ Al

Tous droits réservés a I'éditeur

INTERVINS 3722951600524



CAMPAGNE GOURMANDE

Pays : FR
Périodicité : Trimestriel

Date : Septembre -
novembre 2021
Page de l'article : p.34-37

Page 3/4
IJW =
AOC SAINT-ESTEPHE AOC SAUMUR- AOC COTES- AOC MARGAUX AOC SAINT-JULIEN
Chiéteau Calon Ségur CHAMPIGNY DU-VIVARAIS Chiteau Marquis Chéteau Ducrue-
Le Marquis de Calon Domaine Langlois- Les Terriers de Terme Beaucaillou
Ségur 2017 Chiteau Un air de serine 2018 rouge 2014 Le Petit Ducru 2018

Résultat d'un assemblage de
meriot, de cabernet sauvignon et
de cabernet franc, cette cuvée
dévoile une robe vive et intense
Son bouguet aromatique se
développe sur des notes florales
fraiches et de fruits rouges. La
bouche est elégante et offre une
jolie fraicheur aromatique
persistante
Cavistes- 27,50 €

AOC SAINT-EMILION-
GRAND CRU
Chitean de Ferrand
Le Différent 2016

dans sa robe pourpre aux reflets
legérement violacés, Son nez

s'ouvre sur des beaux fruits noirs

accampagnes de quelques notes

et des aromes boisés,
Cavistes-22 €

Cette cuvée divulgue sa jeunesse

toastées, La bouche de ce millésime
de garde offre une belle fraicheur

vieilles vignes 2016
Issu uniguement du cépage
cabernet franc, ce vin se pare
d'ure belle robe rouge rubis
trés foncée, tirant vers le noir,
Son nez est expressif et offre
un mélange d'ardmes de fruits
mdrs et de notes torréfiges.
La bouche est élegante et
agreable avec une touche
poivrée en finale. Ce vin de
garde accompagne trés bien
les gibiers et les viandes
braisées
Vente directe, cavistes -

(l

AOP GRIGNAN-
LES-ADHEMAR
Chateau Bizard

Montagne de Raucoule

Paré d'une robe soutenue
couleur rouge magenta aux
reflets pourpres, ce vin de
garde est aromatique avec

des ardmes de fruits mirs et

des notes de réglisse
Agréable et savoureuy, il
s'accarde parfaitement avec
un jarret de veau en cralte,
du tartare de thon ou un

saUmon sauce vin rouge ainsi

qu'avec la cuisine épicée.
Vente directe-16 €

Issue des cépages syrah et
grenache noir, cette cuvée
dévoile au nez des notes de
fruits noirs comme la mire et le
cassis, gue l'on retrouve en
bouche. Ce vin est idéal pour
accompagner le beeuf, I'agneau,
les fromages forts et les plats
épicés comme le dhal de
lentilles corail
Vente directe, cavistes -
18,50 €

AOC SAINT-EMILION
Relais de la Dominique
rouge 2018
Ce 100% merlot se pare d'une
belle rabe grenat intense et
exprime au nez des ardmes de
fruits rouges et d'épices. Un
bouguet complexe et séducteur,
nuanceé de notes de mire, de
framboise et de réglisse que l'on
retrouve en bouche avec une
grande fraicheur et une finale
équilibrée,

Vente directe, cavistes—
19,90 €

Paré d'une robe violette, ce vin Issu des cépages merlot noir et

rouge dévoile des arbmes de
café grille qui se prolongent
en bouche pour offrir une
finale épicée. La bouche est
concentrée, mais harmonieuse
avec un coté légérement
baisé. Un vin élégant et subitil,
parfait pour accompagner une
viande rouge ou un fromage
affingé
Vente directe, cavistes -
47 €

AOC SAINT-EMILION
Charean Malengin
Eve 2018
Issu uniquement du cépage
merlot, ce vin de garde se
dévoile dans une robe
profonde, presque noire, Son
nez est éclatant de fruits bien
mirs, domingé par la cerise
fraiche et une note florale
legére en arriere-plan, La
bouche est fraiche, souple et
élégante, aux ardmes de cerise
et de myrtille.
Cavistes-27 €

cabernet sauvignon, Le Petit
Ducru 2018 dévoile une robe
grenat foncé. Au nez, il se
distingue par ses ardmes
fruités de fruits rouges. La
bouche offre une belle
ampleur que l'on apprécie
d'autant plus avec le temps
Idéal pour accompagner
les volailles.
Cavistes-28 €

AOC COTEAUX-D'AIX-
EN-PROVENCE
Chéteau Calissanne
Rocher rouge 2015
Majoritairement composé de
mourvédre et d'une petite
part de syrah, ce vin riche
offre une bouche charnue et
élégante aux notes de
groseille, de cedre et
d'épices douces, Véritable
vin de garde, cette cuvée
convient a la cuisine
généreuse comme les
viandes rouges en sauce, les
volailies et les petits gibiers
mijotés, A servira 16 °C
Vente directe, cavistes -

Tous droits réservés a I'éditeur

INTERVINS 3722951600524



CAMPAGNE GOURMANDE

Pays : FR
Périodicité : Trimestriel

Date : Septembre -
novembre 2021
Page de l'article : p.34-37

uJ.V

Page 4/4

AOP COTES-
DE-PROVENCE
Chéteau de Saint-Martin
Comtesse de Saint-
Martin rouge 2016
Ce cru classé issu des vieilles
vignes propose une robe
profonde pourpre carmin et un
nez fin aux saveurs de fruits
noirs et d'épices douces. En
bouche, on retrouve les épices
douces mélées a des ardmes de
mires, de cerises, de cuir et de
créme de cacao. Idéal servi sur
un tournedos Rassini ou un
fondant au chocolat.
Vente directe-29,90 €
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AOC CAHORS
Marson Marlére
Les Heures heureuses
Ce 100% malbec présente
une robe rubis pourpre et un
nez avec des notes de réglisse
et de fraise. La dégustation
révele un vin équilibré,
une belle rondeur en bouche
et une finale aromatique
et fruitée
Vente directe,
cavistes-9 €

AOC CHINON
Chateau de Saint
Louans rouge 2016
Ce vin de garde puissant et
structuré dévoile des ardmes
de fruits rouges bien mars et
d'épices, rejoints par des notes
vanillées dans sa jeunesse. La
bouche est pleine avec une
finale longue. Jeune, il est a
carafer guelgues heures avant
de le servira 18 °C.
Vente directe- 31,50 €

AOC COSTIERES-
DE-NIMES
Chateau Beaubors
Denim by Beaubois
Paré d'une belle robe rouge
sombre et pourpre, ce vin offre
un nez de fruits noirs et rouges
mirs et d'épices. La bouche est
concentrée et fruitée tout en
rappelant les arémes du nez
ainsi que la réglisse. Gourmand
et puissant, ce vin de garde est
elégant et structure et
accompagne parfaitement les
viandes et les fromages.
Vente directe, cavistes— 18 €

AOC POMEROL
Chdteau Rouget
Le Carillon de Rouget
2015
Paré d'une robe d'un rouge
rubis soutenu, ce pomerol offre
un nez expressif sur les fruits
rouges et noirs mars. La bouche
est généreuse, riche et ample
avec des notes de fruits noirs,
Un vin que l'on appréciera
d'autant plus aprés quelques
annees.
Cavistes-27,06 €

AOC GAILLAC
Domaine de
La Petite Tuile
Le Vallon rouge 2018
Issu des cépages braucol et
duras a parts egales, ce vin
propose une grande longueur
et une bouche soyeuse aux
ardmes de griotte et de cacao.
Le nez, comme la bouche,
est marqueé par l'expression
du bois ainsi que par des
notes d'épices poivrées
caractéristiques du duras,
Vente directe, cavistes— 16 €

il

AOP TERRASSES- AOC BELLET
DU-LARZAC Clos Saint-Vincent
Chateau des Cres Vino di Gio rouge 2019

Ricards Issu & 100% du cépage folle

noire, ce vin rouge présente au
nez un bouquet de cassis et de
framboise qui s'accorde
parfaitement a des notes
d'épices nobles. La bouche est
veloutée avec une finale
rafraichissante avec des notes
mentholées et de laurier.
Vente directe,
cavistes- 60 €

(Enothera 2018
Habillé d'une belle robe
profonde et rubis, ce vin

dévaile un nez complexe aux
aromes de fruits mors,
d'épices, de tabac et de moka

La bouche est ample,

veloutee et fruitée avec une
finale réglissée qui apporte
beaucoup de fraicheur. [déal
sur un onglet sauce
vigneronne ou une cote
de baeuf
Cavistes- 17,50 €
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AOP COTES- AOC BOURGOGNE-
DE-PROVENCE HAUTES-COTES-
Chatean La Castille DE-NUITS
Aubert 2018 Domaine Thevenot

Habillé d'une robe cassis et
grenat profond, ce vin offre des
aromes de fruits mirs
préservés ainsi que des notes
de fruits confits, de cuir et de
vanille conférées par son
élevage en barrique. Un vin
charpenté et puissant
a consommer dans les 12
2 48 mois
Vente directe, cavistes—

Le Brun & Fils
Clos du Vignon -
La Cabotte 2018
Le nez laisse découvrir des
arbmes complexes de cassis et
d'épices. Les notes boisées se
fondent aprés quelques mois
de vieillissement pour donner
un bouquet d'une belle
complexité. La bouche est
puissante et fine avec une jolie
longueur minérale. Idéal servi
sur des viandes grillées
Vente directe, cavistes— 16 €
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