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IGP ARDECHE
VIGNERONS ARDÉCH0IS

•TéL0475 39 9800 RU0MS(07)
• Cépage : chatus 100%
• Vendanges manuelles à pleine maturité
• Cuvaisons longues de 3 à 4 semaines
• Elevage de 12 moisen fûts de chêne

Véritable trésor ampélogra
phique, le chatus a été sauve
gardé par une poignée de
vignerons etdepuisplusieurs
années cecépageendémique
est vinifié avec brio. Dans
les temps anciens, on l’ap
pelait “petite monnaie
d’or”. Le nez révèle dejo
lies notes defruits rouges
ainsi que des notes plus
complexes autour du
tabac et du café. La
bouche est bien chamue
avec une pointe acidulée
mais surtout de très belles
notes de vanille propres
au cépage.
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