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Rochecolombe
Alliance de la truffe et du vin :
six jurés dégustateurs réunis

Àgauche, Alain Rosier, aux côtés des jurés dégustateurs.

Ce mercredi 13mars à Ter
ra Noé,à Sauveplantade,
sixjurés dégustateursse
sont retrouvéspour afflner
le choix d'un type de vin
qui peut semarier avecla
truffe d'Ardèche.
Cette rencontreétaitor

ganisée à l’initiative de
Robert Haon, grand

maître de la confrérie de la no
ble et savoureuse truffe d’Ar
dèche, et de Christian Sapin,
grand maître de la confrérie
des chevaliers du cep ardé
chois. Autour des grands maî
tres étaient présents Domini
que Dagand, pour la truffe,
Janine Denos, Guy Boyer, et
Philippe Dry, directeur géné
ral des Vignerons ardéchois.
La dégustation était parrainée
par Alain Rosier, venu de
Lyon, et qui fut meilleur som
melier de France en 1976, et
meilleur sommelier du mon
de, à Venise, en 1986.

La sélection devait permet
tre de valider un accord vin
blanc et truffe d’été (tuber aes
tivum) et un vin rouge associé
au diamant noir, la truffe d’hi
ver (tuber melanosporum).

Deux vins blancs de belle fac
ture étaient dégustés, char
donnay 2022 amandier et
viognier 2022 églantier. Le

viognier a été élu et qualifié de
« haut de gamme » par Alain
Rosier.

• La syrah mieux adaptée
pour s’allier avec la truffe

Les deux vins rouges étaient
un merlot 2022 mûrier et une
syrah 2022 frigoule. Élevés
tous deux en fûts de chêne et
en barrique. Ils furent quali
fiés « d’un parfait équilibre,
d’intensité, puissance et fon
du en bouche ».D’égale valeur
gustative, la syrah parut mieux
adaptée pour s’allier avec la
truffe et qualifiée de « velouté
myrtille » par Robert Haon. En

clôture, les toasts au beurre de
truffe firent l’unanimité.

Alain Rosier, qui asuivi l’évo
lution du vignoble ardéchois
depuis plus de 30 ans, n’a pas
tari d’éloges sur l’évolution
qualitative des vins de l’Ardè
che méridionale. II fut profes
seur d’hôtellerie au lycée Ra
belais à Dardilly (69) durant
toute sa carrière. II fut confé
rencier en sommellerie aux
quatre coins du monde, expert
près la Cour d’appel de Lyon,
et formateur de stagiaires dans
divers restaurants étoilés à
Vienne, à Nice et sur La Côte
dAzur.
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